
資料１２　貸与備品リスト【中学校給食センター】【平成23年8月8日修正版】

洗 浄 室 検 収 室

コ ン テ ナ 保 管 庫 荷 受

コ ン テ ナ 保 管 庫 前 室 冷 蔵 庫

食 缶 保 管 庫 冷 凍 庫

ボ イ ラ ー 室 油 庫

洗 濯 室 下 処 理 室

男 子 更 衣 室 上 処 理 室

女 子 更 衣 室 調 理 室

男 子 休 憩 室 揚 物 焼 物 室

女 子 休 憩 室 和 え 物 室

浴 室 コ ン テ ナ プ ー ル

洗 面 ・ 脱 衣 フ ァ ン ・ ダ ク ト ス ペ ー ス

運 転 手 控 室 倉 庫

サ ニ タ リ ー 厨 芥 庫

男 子 便 所 ２ 洗 濯 室

女 子 便 所 ２ 洗 濯 室 前 室

運 転 手 控 室 便 所 調 味 料 庫

車 寄 せ サ ニ タ リ ー

駐 車 ス ペ ー ス 車 寄 せ デ ッ キ

洗 車 コ ー ナ ー 男 子 便 所

女 子 便 所

その他 ご み 処 理 棟 食 堂 室

給食施設貸与一覧

２　　階
１　　階



W D H
台秤 2
器具消毒保管庫 2200 1035 2220 1
検食用保管庫 1210 800 2000 2
移動台 1200 750 800 1
二槽シンク 1800 750 800 1
ピーラー 610 670 975 2
ピーラーシンク 900 840 550 2
L型運搬車 900 600 800 6
プレハブ野菜冷蔵庫 4850 3850 2500 1
プレハブ肉魚冷蔵庫 6850 2350 2500 1
プレハブ肉魚冷凍庫 6850 2350 2500 1
オゾン式器具殺菌保管庫 1000 750 2000 2
包丁俎板殺菌庫 850 500 1430 1
作業台（調理台） 1800 900 800 2
移動パンラック（冷蔵庫用） 1800 750 1500 10
器具消毒保管庫 2200 1035 2220 2
包丁俎板殺菌庫 850 600 1430 2
一槽シンク 1200 900 800 16
移動台 1200 900 800 4
L型運搬車 900 600 800 6
カウンターテーブル 1800 900 800 2
作業台 1300 750 800 4
移動パンラック 1800 750 1500 2
移動シンク 900 750 800 2
移動台 1500 750 800 1
高速度ミキサー 335 455 920 2
三槽シンク 2700 900 800 3
移動台 1800 900 800 6
野菜切機置台 1700 900 600 2
野菜切機 630 1023 1400 2
サイノ目切機置台 1600 900 600 2
サイノ目切機 380 480 820 2
カウンターテーブル 2000 900 800 4
移動パンラック 1800 750 1500 2
器具消毒保管庫 2200 1035 2220 4
蒸気回転釜 1973 1282 845 18
盛付台 1500 750 400 18
ソイルドテーブル 1800 950 850 1
洗浄機 1447 936 1984 1
クリーンテーブル 1500 950 850 1
移動台 1200 750 800 2
移動台 1200 750 800 2
一槽シンク 1200 750 800 2
包丁俎板殺菌庫 850 600 1430 1
器具消毒保管庫 2200 1035 2220 1
電気式オーブン 1180 1029 1800 5
高圧蒸煮機 1800 1890 1800 2
移動台 1200 750 780 4
油切コンベアー 1880 680 840 2
連続式揚物機 6100 1427 1520 2
移動台 1200 750 800 5
油濾過機 2080 612 1203 1
油濾過機用操作盤 500 200 600 1
油タンク 1800 1000 1666 2
新油供給ポンプ制御盤 500 200 600 1
廃油移送ポンプ制御盤 400 200 600 1

設備等貸与一覧

台　数 備　考品　名
参　考　寸　法

設置場所

検収室

下処理室

上処理室

調理室

揚物・焼物室



W D H

設備等貸与一覧

台　数 備　考品　名
参　考　寸　法

設置場所

プレハブ食缶用冷蔵庫 4000 4250 2500 1
蒸煮冷却機 3045 1970 2100 1
器具消毒保管庫 2200 1035 2220 1
包丁俎板殺菌庫 850 600 1430 1
作業台 750 750 800 2
2槽シンク 1600 750 800 1
高速度ミキサー 335 455 920 1
抜水機 650 900 750 2
リンゴ切機 600 600 1245 2
三槽シンク 2700 900 800 1
移動台 1800 900 800 1
蒸気回転釜 1656 975 815 2
蒸気回転釜 1973 1282 845 2
移動台 1200 750 800 4
盛付台 1500 750 400 2
移動パンラック 1800 750 1500 5
水切付シンク 1800 750 800 1
スプーン洗浄機 900 600 800 1
移動台 1200 750 800 1
移動台 1500 900 800 1
残菜テーブル 1600 1460 850 1
残菜破砕機 610 610 820 1
食缶下洗機 2950 1650 2190 1
食缶洗浄機 7250 1500 2210 1
お盆自動供給装置 1200 850 1
高圧お盆洗浄機 7950 1350 2305 1
お盆自動整理装置 1286 1028 891 1
自動食器浸漬槽 3250 1250 860 3
脇台 850 600 800 3
食器自動供給装置 1360 900 1225 3
食器洗浄機 7950 1550 2305 3
食器自動整理装置 1450 900 1165 3
コンテナ洗浄機 8700 2660 2950 1
移動台 1500 900 800 11
トラックイン消毒保管庫 2200 4000 2220 7

サニタリー室 シューズ消毒庫 1000 770 1898 3
コンテナー消毒システム
コンテナー 1350 760 1650 104
予備食器庫 1600 2500 1900 8
同上カート 750 800 1748 32

倉庫（乾物） 移動パンラック 1800 750 1500 5
移動パンラック 1800 750 1500 5
移動台 1500 750 800 4
Ｌ型運搬車 900 600 825 3

倉庫（２） 移動パンラック 1800 750 1500 5
ゴミ処理棟 厨芥処理機 1865 800 2226 1

和え物室

洗浄室

調味料庫

コンテナー消毒庫



色付包丁：牛刀（白19・黄3・赤10・青4・緑5） 41
色付まな板　　 （白19・黄3・赤10・青4・緑5） 41
ボール（大） 18
ボール（中） 32
ボール（小） 32
計量カップ200cc用 3
計量カップ500cc用 3
計量カップ1,000cc用 3
ザル（大・3色・各10） 30
ザル（中・2色・各10） 20
ザル（小・2色・各10） 20
ひしゃく 9
麺ひしゃく 11
網ひしゃく 9
しゃもじ（ハイテクスパテラ） 11
泡立て器 11
検食缶 30
オーブン用天板 35
番重（穴開き） 120
プラスケット（3色・各10） 30
キッチンはさみ 10
ゴムへら（大） 4
タライ（大） 10
タライ（小） 10
プラスチックコンテナ（大） 30
プラスチックコンテナ（中） 30
プラスチックコンテナ（小） 30
キャスター付ごみ収納ペール（70㍑） 10
ポリペール（70㍑） 10
温湿計（各室） 18
掃除用具一式（9組）
水切り 9
デッキブラシ 9
自在ほうき 9
文化チリトリ 9
モップ 9
モップ絞り器 9
机 1
ポリ容器運搬車 10
非接触温度計 2
電動式缶切り器 2
缶切り器 3

上処理室 ザル置き台 20
中芯温度計 2
残留塩素計 5
へら置き台（スパテラスタンド） 11

揚物・焼物室 中芯温度計 2
和え物室 中芯温度計 1

上皿はかり0.5㎏用 3
上皿はかり2㎏用 3
上皿はかり8㎏用 3
デジタル台はかり 1
缶切り器 1

器具等貸与一覧

使用場所 名称 数 備考

下処理室

調理室

調味料庫

調理場で使用

調理場で使用

検収室



器具等貸与一覧

使用場所 名称 数 備考

テーブル（４人用） 13
椅子 52
配膳台 2
ガスコンロ 1
食器棚 1

男子休憩室 長机（低） 2
女子休憩室 長机（低） 5
男子更衣室 ロッカー（３人用/２０人分） 7
女子更衣室 ロッカー（３人用/４０人分） 14

長机（高） 2
長机（低） 2
折りたたみ椅子 8
ロッカー（３人用/１５人分） 5
ロッカー（１人分） 1
ガスコンロ 1
食器棚 1
サンコータル 25
サンカートタル 2

湯沸室（１）

食　堂

湯沸室（２）

ゴミ処理棟

運転手控室


