
資料９　厨房設備参考リスト

幅（W） 奥行き（D） 高さ（H）

Ａ ＜下処理エリア（荷受室・検収室・下処理室等）＞

1 荷受台 1,800 600 850 4

2 デジタル台秤 350 605 802 5

3 Ｌ型運搬車 900 600 800 8

4 移動台 900 750 850 27 荷受台の高さと同じにすること。

5 粉砕ポンプ流し台 1,500 750 850 1

6 二槽シンク 1,500 750 850 1

7 移動式ピーラー 850 850 1,060 3

8 移動式受槽 850 700 953 3

9 保存食用冷凍庫（食材） 615 800 1,950 2

10 器具消毒保管機 2,560 950 1,880 5

11 器具消毒保管機 1,745 950 1,880 6

12 三槽シンク 2,400 900 850 2

13 移動台 1,200 750 850 1

14 器具消毒機 2,800 1,060 1,790 1

15 受台（Ｈ700） 1,200 750 700 1

16 プレハブ冷蔵庫（野菜・果物類） 6,000 3,150 2,400 1

17 プレハブ冷凍庫（野菜・果物類） 2,700 3,150 2,400 1

18 プレハブ冷蔵庫（豆腐類） 2,750 2,500 2,400 1

19 プレハブ冷凍庫（卵） 5,000 1,750 2,400 1

20 プレハブ冷蔵庫（ダンボール） 2,100 4,000 2,400 1

21 プレハブ冷凍庫（ダンボール） 2,350 4,000 2,400 1

22 プレハブ冷蔵庫（肉・魚） 3,000 4,500 2,400 1

23 プレハブ冷凍庫（肉・魚） 3,000 4,500 2,400 1

24 移動ラック 910 613 1,717 43

25 包丁まな板殺菌庫 850 600 1,430 3

26 三層シンク 2,700 750 850 10

27 作業台（Ｈ600） 900 750 600 10

28 作業台 750 750 850 3

29 三槽シンク 2,400 750 850 6

30 移動台 1,200 750 850 5

31 プレハブ冷蔵庫（卵） 2,350 2,500 2,400 1

32 ラック 1,821 613 1,587 1

33 トップトラック 4,626 1,295 2,200 1

34 ラック 1,821 613 1,892 2

35 冷蔵庫（調味料） 745 650 1,950 1

36 二槽シンク 1,500 750 850 1

37 作業台 1,500 750 850 1

38 電動缶切機 230 450 388 4

39 デジタル卓上秤 242 288 120 4

40 器具消毒保管機 2,560 950 1,880 2

41 パススルー冷蔵庫 1,800 850 2,000 2

42 掃除用具入れ 500 500 1,800 4

台数№ 備考品名
規格寸法（㎜）
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幅（W） 奥行き（D） 高さ（H）
台数№ 備考品名

規格寸法（㎜）

Ｂ ＜上処理・釜調理室＞

1 移動台 1,200 750 850 16

2 三槽シンク 2,400 750 850 6

3 移動台（Ｈ600） 900 750 600 9

4 移動式フードスライサー 1,045 800 1,379 5

5 移動式野菜切機 820 950 1,120 2

6 移動式サイノ目切機 800 700 1,194 2

7 移動式受槽 850 700 953 9

8 フードカッター 640 530 530 2

9 置台（Ｈ600） 1,200 750 600 2

10 移動式高速度ミキサー 420 590 1,060 4

11 移動式受槽 500 530 900 4

12 ザル運搬ラック 1,400 700 1,200 20

13 スパテラスタンド 270 ‐ 620 28

14 蒸気回転釜 1,973 1,376 990 26

15 配缶台 1,400 700 600 20

16 蒸気回転釜 1,821 1,370 890 4

17 スチームコンベクションオーブン 1,050 850 1,915 2

18 三槽シンク 2,400 900 850 1

19 器具洗浄機 2,800 1,060 1,790 1

20 受台（Ｈ700） 1,200 750 700 1

21 器具消毒保管機 2,180 950 1,880 3

22 掃除用具入れ 500 500 1,800 2

23 保存食用冷凍庫（調理後） 615 800 1,950 2

Ｃ ＜和え物室＞

1 パススルー真空冷却機 1,625 1,790 2,110 2

2 ウォーターチリングユニット 2,570 760 1,500 2

3 屋外タンクユニット 1,100 1,630 1,675 2

4 プレハブ冷蔵庫（和え前） 4,000 2,000 2,400 1

5 移動台 1,200 750 850 4

6 器具消毒保管機 1,745 950 1,880 2

7 包丁まな板殺菌庫 850 600 1,650 1

8 三槽シンク 2,100 750 850 1

9 和え物用回転釜 1,821 1,370 890 4

10 配缶台 1,400 700 600 4

11 プレハブ冷蔵庫（調理後） 4,000 2,000 2,400 1
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規格寸法（㎜）

Ｄ ＜焼物・揚物室・蒸し物室/油庫＞

1 移動台 1,200 750 850 8

2 スチームコンベクションオーブン 1,050 850 1,915 8

3 連動式揚物機 7,000 1,427 1,870 2

4 油切コンベヤ 1,803 680 843 2

5 受台（Ｈ600） 1,200 750 850 2

6 配缶台 1,400 700 600 6

7 油濾過機 1,140 515 980 1

8 油濾過システム制御盤 500 200 600 1

9 新油タンク 1,435 735 1,926 1

10 廃油タンク 1,435 735 1,926 1

11 三槽シンク 2,400 900 850 1

12 脇台 1,200 900 850 2

13 器具洗浄機 1,520 900 1,760 1

14 掃除用具入れ 500 500 1,800 1

Ｅ ＜アレルギー食調理室＞

1 包丁まな板殺菌庫 850 600 1,430 1

2 器具消毒保管機 2,560 950 1,880 1

3 二槽シンク 1,800 750 850 1

4 冷凍冷蔵庫 900 650 1,950 2

5 三槽シンク 2,100 750 850 2

6 作業台 750 750 850 4

7 多機能ミキサー 360 330 570 2

8 ＩＨ調理器 1,200 750 850 4

9 スチームコンベクションオーブン 700 697 510 2

10 置台 1,200 750 850 2

11 移動台 900 750 850 4

12 戸棚付作業台 1,500 900 850 4

13 吊戸棚・上棚 1,500 400 1,000 4

14 電子レンジ 490 383 320 2

15 消毒保管機 1,280 950 1,880 2

16 掃除用具入れ 500 500 1,800 1
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幅（W） 奥行き（D） 高さ（H）
台数№ 備考品名

規格寸法（㎜）

Ｆ ＜洗浄室/消毒室/残菜庫＞

1 移動台 1,500 750 850 14

2 三槽シンク 1,800 750 850 3

4 小物洗浄機 900 600 926 2

5 食器浸漬槽 4,600 1,590 1,410 3

6 移動台 750 600 850 3

7 食器自動供給装置 700 1,400 281 3

8 食器洗浄機 8,200 1,725 2,350 3

9 食器自動受取装置 900 1,450 1,095 3

10 自動トレー供給装置 850 1,200 281 1

11 トレー洗浄機 7,600 1,525 2,350 1

12 トレー自動受取装置 1,380 1,250 1,095 1

13 コンテナ洗浄機 8,700 2,630 3,050 1

14 残菜計量コンベヤ 2,500 880 1,400 2

15 粉砕ポンプ流し台 1,500 1,400 850 2

16 食缶下洗機 2,950 1,800 2,050 2

17 食缶洗浄機 7,850 1,880 2,250 2

18 作業台 1,500 750 850 1

19 三槽シンク 2,400 750 850 1

20 ラック 1,518 613 1,892 5

21 コンプレッサー 926 710 1,180 2

22 トラックイン食缶消毒保管機 3,310 2,965 2,720 1

23 トラックイン食缶消毒保管機 2,200 2,965 2,720 1

24 トラックイン食缶消毒保管機 2,200 2,000 2,220 4

25 トラックイン食缶消毒保管機 1,110 2,965 2,220 1

26 トラックイン食缶消毒保管機 2,200 2,965 2,220 2

27 保管機用カート 750 900 1,720 46

28 コンテナー消毒保管室 20,000 14,000 2,400 1

29 予備食器消毒保管室 20,000 5,500 2,400 1

30 消毒室制御盤 ‐ ‐ ‐ 1

31 コンテナー 1,270 800 1,500 108

32 保管機用カート 750 900 1,720 100

33 調整タンク 1,300 1,000 1,650 1

34 厨芥脱水機 1,295 650 1,450 1

35 ポリバケツ交換装置 1,545 1,545 329 1

36 制御盤（厨芥脱水機） 600 200 500 1

37 掃除用具入れ 500 500 1,800 2

G ＜着替え室＞

1 クリーンロッカー（エプロン） 1,000 600 1,900 16

2 クリーンロッカー（短靴） 1,000 600 1,900 12
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