
【(必要に応じて)冷蔵
又は冷凍設備】

温度計

【床面、内壁及び天井】

・清掃、洗浄および消毒が容
易にできる材質かつ構造
・液体が染みない材質
（清掃時に水を使う施設）
・結露が発生しにくい構造

【照明設備】

必要な照度を確保

【流水式手洗い設備】

蛇口はレバー式・センサー
式・足踏み式
（洗浄後の手指の再汚染防止
可能な構造）

【トイレ】

専用の流水式手洗い設備

【洗浄設備】

・使用目的に応じた大きさ・数
・必要に応じて温湯供給設備

【廃棄物保管設備】

ふた付きプラスチックゴミ容器
（汚液が染み出ない・臭いが漏
れない構造）

【窓・出入り口】

ねずみ・昆虫等の侵入を防止
できる構造（網戸など）

自宅のキッチンとの兼用はできません

水道事業等により供給される水以外の水（井戸水等）を
使用する場合は、必要に応じて消毒装置及び浄水装置

施設基準（飲食店営業）

詳細については、

食品衛生法施行規則 別表第19（各業種共通）、別表第20（各業種個別の基準）、
別表第21（生食用食肉の加工・調理する施設、ふぐ処理施設）を参照してください

≪問合せ先≫
青森市保健所 生活衛生課 食品衛生チーム
TEL：017-765-5293
FAX：017-765-5283

E.MAIL seikatsu-eisei@city.aomori.aomori.jp

【清掃用具の保管場所】

清掃作業の内容について掲示

令和3年6月1日～


